
Artikelnr.: V4017851D

statt UVP: 199,99 EUR

196,00 EUR*
* inkl. MwSt.; zzgl. Versandkosten

Anbieterinformationen
TriggerStart GmbH
www.SchützenLand.de

Gostritzer Str. 63
01217 Dresden
Sachsen

Telefon:
0351 - 4189 5564
E-Mail:
info@schuetzenland.de
Webseite:
www.schuetzenland.de

CASO
Vakuumiergerät VRH 690 advanced

Kategorie: Zubehör - Sonstiges
Zustand: Neu

Beschreibung:
Hier direkt bestellen → →CASO Vakuumiergerät VRH 690 advanced
- Einhandbedienung- herausnehmbare Vakuumkammer- doppelter Schweißnaht-
langlebige Doppel-Kolbenpumpe- integriertes Rollenfach
Weitere Produktdetailsherausnehmbare Vakuumkammer für eine leichte Reinigung
PRODUKTDETAILSArtikelbeschreibung- doppelter Schweißnaht- langlebige Doppel-
Kolbenpumpe- integriertes Rollenfach- Einhandbedienung- herausnehmbare
VakuumkammerDas Vakuumiergerät Caso VRH 690 advanced besitzt eine
langlebige Doppel-Kolbenpumpe mit bis zu 20 Liter/min und einem maximalen
Unterdruck von -0,9 bar. Das Vakuumieren erfolgt mit einer sicheren doppelten
Schweißnaht bis maximal 30 cm bei beliebiger Länge. Des Weiteren verfügt das
Gerät über einen Innenliegender Rollenbehälter mit Cutter. Elektronische
Temperaturüberwachung und bequeme Einhandbedienung durch klappbaren
Verschlussgriff.
Vielseitige Funktionen:

- Automatisches Vakuumieren und Verschweißen
- 3 regulierbare Schweißzeiten für trockene und feuchte Lebensmittel
- Regulierbare Vakuumstärke für harte und weiche Lebensmittel
- Manuelles Verschweißen
- Vakuumbehälter*- und Marinierfunktion
- Manuell regulierbare, stufenlose Vakuumstärke: ideal für empfindliche
Lebensmittel

Doppelte Schweißnaht
Für die perfekte Lagerung sind zwei Dinge wichtig: Eine fest versiegelte
Schweißnaht und qualitatives Material des Beutels. Viele CASO Design Vakuumierer
schließen fest und sicher mit einer doppelten Schweißnaht. So bleibt der Inhalt
bestens geschützt.
Integriete Rollenbehälter
Ein durchdachtes System: Die Folienrolle in die Box einfügen und wie eine
Küchenrolle zur direkten Verarbeitung abrollen. Anschließend mit dem integrierten
Cutter auf die gewünschte Länge zuschneiden, befüllen und verarbeiten.
Integrieter Cutter
Mit dem integrierten Cutter die Folienrolle auf die gewünschte Länge zuschneiden,
befüllen und verarbeiten.
Weitere Produktdetails:- Doppel-Kolbenpumpe mit bis zu 20 Liter/min und einem
maximalen Unterdruck von -0,9 bar- doppelte Schweißnaht mit max. 30 cm Breite
bei beliebiger Beutellänge- integriertes Rollenfach mit praktischem Cutter-
bequeme Einhandbedienung durch klappbaren Verschlussgriff- praktische
Fortschrittsanzeige- herausnehmbare Vakuumkammer für eine leichte Reinigung-
elektronische Temperaturüberwachung- Spannung 220-240V~, 50Hz- Leistung 130
Watt- Maße (BxHxT) 400x120x195 mm- Gewicht 2,8 kg
Hier direkt bestellen → →CASO Vakuumiergerät VRH 690 advanced

Produktsicherheitsinformationen:
Dieses Produkt wurde vor dem 13.12.2024 auf dem Marktplatz bereitgestellt. Für Hersteller- und
Sicherheitsinformationen wenden Sie sich an den anbietenden Händler.
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